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Frisches Obst Wackelpudding 1
Zusatzstoffe: Allergene: Anderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen, entnehmen Sie bitte einer
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder 20 enthalt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20H Hafer, 20W Weizen, Dinkel, seperaten/extra Information zur Speisenausgabe.
konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 9 mit  Khorasan-Weizen, 21 enthélt Fischi-erzeugnisse, 23 enthlt Eier/-erzeugnisse, 25 Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. Krebstiere, Eiern, Erdnlssen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen,
SuRungsmittel(n) enthélt Sojal-erzeugnisse, 26 enthélt Milch inkl. Laktose, 27 enthalt Schalenfriichte/- Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren kdnnen trotz groRter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.
erzeugnisse, 27Ha Haselnuss, 27Ma Mandeln, 28 enthélt Sellerie/-erzeugnisse, 29 Anderungen des Speiseplanes vorbehalten

enthalt Senf/-erzeugnisse



