Mo

Di 28.07.2026

Mi 29.07.2026

Do om0

Fr 31.07.2026

Sa

So

27.07.2026 01.08.2026 02.08.2026
Salat
Salatbuffet 23/26 | Salatbuffet 23/26 | Salatbuffet 23/26 | Salatbuffet 23/26
Menii 1 20120 20120 2010
Gefiillte Nudeln W/23/ | Chilli con Carne Kasespatzle W26/ | Gebackenes Fischfilet Wit
26 28
Tomatensauce Langkornreis Petersiliensauce 26 | Salzkartoffeln
Réstzwiebeln 20/%3 Mischgemise
Menii 2 20120 20120
Kartoffel-Gemiise-Eintopf 28 | Chilli sin Carne 29 | Gemiisestrudel W/26/ | GemUisemedaillon W/23/
28 26
Wiener Wirstel 2/3/8 | Langkornreis Petersiliensauce 26 | Salzkartoffeln
Brétchen 20/?/3 Mischgemiise
Getrénk / Getranke - verschiedene 119 Getranke - verschiedene 119 Getranke - verschiedene 119 Getranke - verschiedene 119
Dessert Sorten Sorten Sorten Sorten
Frisches Obst Fruchtjoghurt 1/3/26
Zusatzstoffe: Allergene: I'inderungen zu vorhandenen Zusatzstoffen oder Stoffen/Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen, entnehmen Sie bitte einer

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff oder 20 enthélt glutenhaltiges Getreide/-erzeugnisse, 20G Gerste, 20H Hafer, 20R

konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit
Phosphat, 9 mit StiBungsmittel(n)

Roggen, 20W Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, 21 enthalt Fisch/-erzeugnisse, 23
enthalt Eier/-erzeugnisse, 25 enthélt Soja/-erzeugnisse, 26 enthéalt Milch inkl. Laktose,
27 enthalt Schalenfrlichte/-erzeugnisse, 27Ha Haselnuss, 27Ma Mandeln, 28 enthélt
Sellerie/-erzeugnisse, 29 enthélt Senfl-erzeugnisse

seperaten/extra Information zur Speisenausgabe.

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch. Krebstiere, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen,

Schwefeldioxid, Sulfiten, Lupinen und Weichtieren konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.
Anderungen des Speiseplanes vorbehalten



